2 8 ‘ M A R I T I M A ’ Martes, 31 dt; julio del 2018 | La Voz de Galicia

'El sector pide ayuda a Pesca para frenar
la «tormenta mediatica» del anisakis

Aparte de la caida del precio de la merluza, aprecia un descenso del consumo de pescado

E. ABUIN
REDACCION / LA VOZ _

Armadores, marineros, comer-
cializadores, placeros... Todos es-
tan tratando de neutralizar con
las herramientas que tienen a su
alcance el desplome en las co-
tizaciones del pescado —mas
acentuadas en el caso de la mer-
luza—, y el descenso en el consu-
mo, una retracciéon que achacan
a las tltimas informaciones, no
del todo correctas, aclaran, sobre
el anisakis, ese «viejo conocido
del sector pesquero», que recu-
rrentemente salta a la actualidad
y no siempre «de una forma di-
mensionaday, apuntan desde Fe-
depesca, la Federacion Nacional
de Asociaciones Provinciales de
‘Empresarios Detallistas de Pes-
cado y Productos Congelados.

Envios masivos por WhatsApp
de videos explicativos sobre qué
es el parisito y como tratarlo,
aclaraciones por redes sociales,
folletos con medidas preventivas
en los puestos de venta, notas de
prensa... Pero no es suficiente. El
sector cree que la Administra-

cién pesquera tiene que tomar
* cartas en el asunto. Asi, reclaman
que sea el Ministerio de Agri-
cultura y Pesca el que desarro-
lle una estrategia de comunica-
cién para contrarrestar el efecto
que ha tenido la confusién —du-
dan de si inocente—, en torno
a que las autoridades sanitarias
habfan endurecido las medidas
contra el anisakis tras supuesta-
mente haber detectado casos de
infeccién al ingerir pescado con-
gelado cuando lo cierto es que
se mantienen las mismas reco-
mendaciones.

La cotuzacuon de la meriuza se ha desplomado este mes y se paga a un tercm de Su precio habltual

La necesidad de esa estrate-
gia capitaliz6 buena parte del en-
cuentro que Fedepesca mantu-
vo la semana pasada con la se-
cretaria general de Pesca, Alicia
Villauriz, a la que se le planted
«la necesidad de que el Gobier-
no lidere la comunicacién para
preservar el consumo de un pro-
ducto imprescindible para la sa-

lud, y proteger a un sector que

emplea de forma directa en toda
la cadena mas de 100.000 perso-
nas en Espafiay.

Caida de la demanda

La misma medida ha sido recla-
mada por Lonja de La Coruiia y
la Fundacién Rendemento Eco-
némico Minimo Sostible e So-
cial (Fremss). En una reunién con
la subdelegada del Gobierno en

A Coruiia, Pilar Lépez-Rioboo,
trasladaron datos sobre el efecto
que esta teniendo la dltima tor-
menta mediatica sobre el anisa-
kis en e] consumo y en la venta
de producto. Como antes habian
hecho los dirigentes de las lon-
jas de Burela e Celeiro, Juan Car-
los Corris, presidente de Lonja
de La Coruna puso el acento en
la merluza, «con caidas de pre-
cios de mas del 50 %». Pero no
es muy diferente lo que sucede
con otras especies, que han per-

. «No toda la

: merluza tiene el

. pardsito y hay

. métodos sencillos

. para neutralizarlo»

dido valor y demanda. La infor-
macioén entregada a Lopez-Rio-
boo sera remitida tanto a Sani-
dad como a Agricultura y Pesca,
que deberian ir de la mano y de-
jar claro «que no toda la merlu-
za, ni todo el pescado tiene ani-
sakis y que hay unas pautas para
neutralizarlo», asegura Corras.
La alarma social que se ha crea-
do «sin motivo alguno» ha lleva-
do a los productores corufieses a
insistir en la necesidad de recu-
perar el FROM (Fondo de Regu-
lacién y Ordenacién de Merca-
dos Pesqueros), aquel organismo
que impulsaba campafias para
fomentar el consumo de pesca-
do de forma responsable y sos-
tenible y que tan buen efecto tu-
vo como Pezquefiines, no gracias,

. contra el consumo de inmaturos.

«Comer pescado es
sano. La anisakiasis
es facil de evitar»,
el video que tratan
de convertir en viral

- Lacadena de la pesca trata de vi-

ralizar el video elaborado por la
Aecosan (Agencia Espafiola de
Consumo, Seguridad Alimenta-
ria y Nutricién) explicando qué
es la anisakiasis y como evitar-
la. Para ello, aconseja adquirir el
pescado sin visceras o retirarlas
lo antes posible y recuerda que
la coccidn, fritura, horneado o la
plancha destruyen el parasito al
alcanzar los 60 grados durante un
minuto en toda la pieza, por lo que
no se requiere congelacion previa.
Si se necesita si se va a consumir
el pescado erudo o con prepara-
ciones que no destruyen el para-
sito. Si se congela en casa, el fri-
gorifico debe alcanzar los 20 gra-
dos y mantener el producto con-
gelado durante 5 dias. Si no, es
mejor adquirirlo ya congelado.

£Qué se debe congelar? Los
boquerones para hacer en vinagre
y otros pescados en escabeche.
Sashimi, sushi, carpaccios y otras
especialidades a base de producto
crudo, pescados marinos ahuma-
dos en frio, marinados como cebi-
ches, en salmuera o ligeramente
salados, como los arenques, hue-
vas crudas o casi crudas.

£Qué no hay que congelar?
Pescados de aguas continentales
o piscifactorias de agua dulce; Os-
tras, mejillones, almejas, coquinas
y demas bivalvos; semiconservas
como las de anchoa, pescados sa-
lados de manera tradicional, co-
mo el bacalao o la mojama.

Los titulares de establecimien-
tos que sirven pescado sin coci-
nar estan obligados a garantizar
que los productos han sido con-
gelados y ponerlo en conocimien-
to de los consumidores.

Detienen a un
furtivo de Avilés

- con 44 kilos de
percebe y buscan
a su complice

OVIEDO / EFE

La Guardia Civil de Oviedo im-
puto a un vecino de Avilés un
presunto delito contra la fauna
y la flora tras sorprenderlo con
44 kilos de percebes extraidos
de forma ilegal en Cudillero.
Otra persona gue le acompa-
fiaba logré escapar, pero en la
huida dej6 atris una mochila
con parte del material extrai-
do ilegalmente y documenta-
cién con datos suficientes para
localizarla. Entre esos papeles
habia una solicitud para obte-

ner el permiso de marisqueo.

La UE otorga a Espaiia el mando de la operacion
Atalanta, que lucha contra la pirateria en el Indico

BRUSELAS / AFP

- Espafa acogera en Rota (Cadiz)

a partir de marzo el cuartel ge-
neral de Atalanta, la operacion
que lucha contra la pirateria en
el Cuerno de Africa y que deja-
ra su base del Reino Unido con
el brexit, anunci6 ayer el Con-
sejo de la Unién Europea (UE).

El Consejo «ha decidido reu-
bicar el cuartel general de la
fuerza naval dirigida por la UE
(UE NAVFOR) trasladindolo de
Northwood (Reino Unido) a Ro-
tay, indicé la institucién en un
comunicado.

Los 28 miembros de la UE ofi-
cializan asi el «acuerdo politi-
cow, anunciado el 25 de junio en

Luxemburgo por la ministra de
Defensa espaiiola, Margarita Ro-
bles, sobre la ubicacion del futu-
ro cuartel general, al que tam-
bién aspiraba Italia con su ba-
se de Roma.

Espafia habia presentado una
candidatura conjunta para hacer-
se con el mando de esta misién
naval, que la UE puso en marcha
en el 2008 contra los actos de pi-
rateria frente a las costas de So-
malia, como el famoso secues-
tro del atunero espafiol Alakra-
na en el 2009.

Labase francesa de Brest (oes-
te de Francia) se hara por su par-
te con el Centro de Seguridad

Marftima para el Cuerno de Afri--

ca (MSCHOA), actualmente tam-
bién en Northwood.

La operacién Atalanta «con-
tribuye a la disuasion, preven-
cién y represion de los actos de
pirateria, y del robo a mano ar-
mada frente a las costas de So-
maliay y «protege también a los
buques del Programa Mundial
de Alimentos», explicé la insti-
tucién europea.

En vigor hasta el 2020

Los europeos acordaron también
extender la operacién hasta fi-
nales del 2020 y dotarla con un
presupuesto de casi 12 millones
de euros para el afio que viene y
el siguiente. A partir de fines de

marzo, su nuevo comandante se-
rd el vicealmirante Antonio Mar-
torell Lacave, agregd el Consejo.

El nimero de ataques frente a
las costas de Somalia en el océa-
no Indico se’ha reducido desde el
tope de 176 registrado en el 2011
hasta solo siete en el 2017, segiin
cifras de la operacién naval eu-
ropea. En el 2018, tinicamente se
ha registrado un ataque. °

El cuartel general de Atalan-
ta se suma asi a la Agencia Eu-
ropea de Medicamentos (EMA)
y a la Autoridad Bancaria Euro-
pea (EBA), que deben abando-
nar el Reino Unido por su mar-
cha del bloque, prevista a partir
del 29 de marzo del 2019.



